
「さかなのまち焼津」
～さかなでツナ（tuna)がる観光地～
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地域特性（温暖で「いつでも」「どこからでも」アクセスしやすい場所です）
位置情報 ～日本の主要都市からの良好なアクセス

✓大都市圏から最短約80分の好立地
✓県庁所在地の静岡市からは電車で約13分
✓市内には２つの鉄道駅・２つの東名高速道路インターチェンジなど主要交通インフラへのアクセスが容易
✓平坦かつコンパクトな市域で市内全域は約30分で移動可能（自動車利用）

✓ JR焼津駅はJR静岡駅から13分、東京・名古屋から約東海道新幹線利用で最短約80分でアクセス可能
✓ 富士山静岡空港には韓国・九州・北海道から1時間半から2時間半で就航。焼津駅まで空港から車で約30分
✓ 東名高速道路「東京IC」から「焼津IC」まで110分、「名古屋IC」からも101分と首都圏・中京圏からのアクセスが良い。
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 新幹線利用

大阪方面 名古屋方面 東京方面

ＪＲ焼津駅

東海道本線 約13分

東海道新幹線

約１時間 約１時間 約１時間

 自動車利用（高速道路）

大阪方面

岐阜方面

三重方面

焼 津 I C
大井川SIC

名古屋方面

富士山静岡空港

東京方面

藤枝岡部IC

新東名高速道路

市内まで約20分

約2時間 約2時間

東名高速道路
約2時間

山梨・長野方面中部横断
自動車道

 航空機利用
市内まで約30分

九州

北海道

韓国
約2時間半

約1時間半

JR静岡駅

アクセス



3



※行程の時間は目安としてください

さかなのまち焼津！モデルコース（日帰り）

モデルコースB（団体向け）

モデルコースA（団体向け）

8：50 9：00 ～ 9：50 10：00 ～ 10：15
東名高速 ＝＝ ＝＝焼津IC＝＝ ＝＝八雲通り（---徒歩にて小泉八雲ゆかりの地巡り）--服部家「帆や」（見学・休憩）＝

※やいづ観光案内人の会のガイドがご案内！

10：30 ～ 12：00 12：30 ～ 14：45
＝ ＝焼津の体験又は工場見学施設＝＝ ＝＝ さかなのまち焼津のお勧め施設（ご昼食/お買物他）

※別紙資料よりご検討ください
15：00～15：30 15：45 ～16：30

＝＝ ＝＝八雲記念館 ＝＝ ＝＝ 焼津さかなセンター（お買い物）＝＝ ＝＝焼津IC＝＝ ＝＝東名高速

8：50 9：00 ～ 9：50
東名高速 ＝＝ ＝＝焼津IC＝＝ ＝＝八雲通り（---徒歩にて小泉八雲ゆかりの地巡り）----

※やいづ観光案内人の会のガイドがご案内！

10：00～10：30 10：45 ～11：30
--- 服部家「帆や」（見学・休憩） ＝＝ ＝＝ 八雲記念館 ＝＝ ＝＝

11：45 ～ 13：45
さかなのまち焼津のお勧め施設（ご昼食/お買い物）※別紙資料よりご検討ください ＝ ＝＝

14：00～15：00 15：20 ～ 16：00
＝＝ ＝＝ 花沢の里 ＝＝ ＝＝ 焼津さかなセンター（お買い物） ＝＝ ＝＝焼津IC＝＝ ＝＝東名高速

4



さかなのまち焼津！モデルコース（日帰り/１泊）

モデルコースD（１泊コース）

モデルコースC （小グループ向け）
8：50 9：00 ～ 9：50 10：00 ～ 10：15

東名高速 ＝＝ ＝＝焼津IC＝＝ ＝＝八雲通り（---徒歩にて小泉八雲ゆかりの地巡り）--服部家「帆や」（見学・休憩）
※やいづ観光案内人の会のガイドがご案内！

10：20 ～11：30 11：40～12：00
--ぬかや齋藤商店（加工場見学と「かつお」の捌き実演見学、又は添付資料より）-- マルハチ村松（だしの試飲）

12：10 ～ 13：10 13：15 ～ 13：30
--岩清（焼津ブランド 鯖寿し/稲荷寿し の昼食）＊又は添付資料より -- 足平（練物直売所 立ち寄り） ＝＝ ＝＝

＊朝の作りたてを販売
13：45～14：15 14：30～15：00
八雲記念館＝＝ ＝＝ 焼津さかなセンター＝＝ ＝＝焼津IC＝＝ ＝＝東名高

＜第1日目＞
11：50 12：00 ～ 13：00 13：15 ～ 14：00

東名高速 ＝＝ ＝＝焼津IC＝＝ ＝＝ 焼津ならではの寿司店（昼食）＝＝ ＝＝小泉八雲記念館＝＝ ＝＝
※資料のホテル又は食事施設等をご検討ください。

14：15～15：00 15：15 ～ 16：00 16：15
焼津の富士山ビュースポットドライブ（石津浜公園/小川港/焼津港） ＝ ＝焼津神社 ＝ ＝焼津市内のホテル・旅館（泊）

※資料の施設よりご検討ください。

＜第2日目＞
9：00 9：15 ～ ～ 10：45
ホテル＝ ＝八雲通り（---徒歩にて小泉八雲ゆかりの地巡り）--服部家「帆や」（見学・休憩）--マルハチ村松（だしの試飲）

※やいづ観光案内人の会のガイドがご案内！
10：50 ～11：50
焼津の工場又は体験施設（お好みに合わせて焼津ならでの体験や工場見学でお楽しみください） ＝＝ ＝＝

※資料よりお選びください
12：00 ～ 13：00 13：30～14：00

焼津ならではのお食事施設（昼食）＝＝ ＝＝ 焼津さかなセンター（お買い物）＝＝焼津IC＝＝ ＝＝
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海と森と空のオールインクルーシブリゾート。
約６０種のバッフェ（「小泉八雲」ゆかりの
一品も創作中）のお食事と焼津温泉でお
くつろぎください。団体の昼食も承っておりま
す。（月～木曜日）
収容人員：400名
お部屋タイプ：洋室77室/和室16室/和
洋室44室 計137室
料金（2名1室）：
1泊2食付26,200円～
昼食：3,300円～

054-627-1121

富士山と駿河湾の景観の中で「さかなのまち焼
津」ならではと「小泉八雲」をテーマに料理人の
演出をお楽しみいただきながら、至福のひと時と、
お食事の後は焼津温泉で癒しの時をお過ごし下
さい。団体の昼食も承っております。
収容人員：４０２名
お部屋タイプ：和室66室/ツイン27室
シングル2室/特別室2室/他17室
料金（2名1室）：
1泊2食付23,100円～
昼食：6,600円～

054-628-3131

2025年7月リニューアルオープン（予定）
駿河湾を一望、見晴らしの良いオーシャン
ビューの宿。（一部を除く）
漁業の町ならではの新鮮な魚介と最上階
絶景展望大浴場がおすすめです。
※現在ランチの営業は休止中です。
収容人員：196名
お部屋タイプ：和洋18室/洋室28室/
和洋室7室 計53室
料金（2名1室）：12,450円～

054-627-0661

海辺の露天風呂付客室の小宿。
どこか懐かしく温かい居心地のよい宿で癒し
のひとときをお過ごしください。
収容人員：３２名
お部屋タイプ：和洋室８室
料金（２名１室）：34,000円～

054-628-3155

『満月のダイニング』で極上の南鮪を味わ
う幸福すぎる非日常。
宿の象徴である丸窓は時の移ろいととも
に色と表情を変えていく。
この美しい景色を観ながら南鮪のフルコー
スに舌鼓。
収容人員：1０名
お部屋タイプ：和洋室５室
料金（2名1室）：33,000円～

054-627-1636

焼津駅より徒歩5分。地魚料理が自
慢。ワーケーション・ビジネス・ゼミ・スポー
ツ合宿に最適。
家庭的な全和室の宿です。
収容人員３０名
お部屋タイプ：和室１２室
１泊２食付８，５８０円～
１泊朝食付６，４９０円～

054-627-7378

お値段三流・設備は一流をモットーに、お客
様がお一人でお泊まりになるときに、一番快
適にお過ごしいただけることをコンセプトにいた
しております。
収容人員１４１名
お部屋タイプ：シングル75室/ツイン15室/
ダブル18室
料金：１泊朝食付 S 6,490円～ /D 
8,580円～ / T 9,680円～

054-620-5586

焼津グランドホテル ホテルアンビア松風閣 亀の井ホテル焼津 湊のやど 汀家 月と鮪石上

土筆旅館 シーラックパル焼津 くれたけイン焼津駅前 ホテルnanvan焼津 ホテルルートイン焼津インター

ＪＲ焼津駅北口よりスキップ30秒。
さかな文化のある街焼津に、シティホテル並
のグレードとエコノミーな価格を両立しました。
収容人員１２７名
お部屋タイプ：シングル90室/ツイン23室/
和室2室
料金：7,700円～
別途入湯税＠50円～＠150円

054-620-0011

魚を獲りつづけて300年！福一漁業が
贈る上質なビジネスホテル。
焼津に拠点を持つ企業として、焼津を訪
れるお客様に美味しい鮮魚と快適な滞
在を楽しんでいただくためにオープンいたし
ました。
収容人員
お部屋タイプ：シングル132室/
ツイン22室
料金＠7,500円～

054-628-8835

東名高速 焼津IC目の前！焼津駅より車
で5分。
朝食無料サービス・大浴場あり・ＷＯＷＯ
Ｗ全室で無料視聴可
団体様の受入も可能でございます。
収容人員200名
お部屋タイプ：シングル86室/ツイン29室/
ダブル20室
料金＠７,５00円～

054-671-0001

さかなのまち焼津！宿泊施設のご案内
焼津ならではのお宿
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焼津さかなセンター 大食堂「渚」 まぐろ茶屋 磯料理 舟小屋 岩清 五金

焼津鮨処 寿司実 磯料理 黒潮 ととや新兵衛 磯料理 みなと家 まる忠 鰻

さかなのまち焼津！お食事施設のご案内

本年、4０周年を迎える焼津の賑わい
施設です。すしの食べ放題、海鮮丼から
お好みの海鮮料理等のご提供。鮪の解
体ショー等もご要望応じて承ります。静
岡茶詰め放題の企画もあります。
収容700名
営業時間：（平日）11時～14時/
（土・日・祝）10時30分～15時 元
日・他施設点検による臨時休業あり

054-628-1137

老舗まぐろ問屋直営
『まぐろ茶屋』専属の目利きが選ぶ
極旨ミナミマグロをご賞味下さい。
収容92名（椅子席46/畳席46）
営業時間：11時～16時
月曜休業（祝日の場合は翌日休）

054-270-5811

小泉八雲が好んだ「うなぎ」をご提供します。
豊かな自然と確かな技術によって育まれた
幻の鰻 大井川「共水うなぎ」や「焼津うな
ぎ」をお召し上がりいただけます。 その他海
鮮料理もお召し上がりいただけます。
収容200名（大広間椅子席７0）
営業時間：11時～15時/17時～22時
月曜休業（祝日の場合は翌日休、不定
休あり）

054-624-5483

創業江戸天保３年。鯖のことなら焼津
の岩清。「塩鯖」明治神宮奉納・農林水
産大臣賞。鯖寿司・鯖御膳など焼津の
鯖を築110年の大正づくりの古民家でお
楽しみいただける鯖専門店です。
飲食・お持ち帰り両方ございます。
収容24名 （椅子席1階16席/2階8席）

営業時間：10時～17時 （月・火休業）

054-629-2025

地元焼津の魚はもちろん全国から旬の美
味しいモノを仕入れております。
寿司だけでなく焼物、煮物、蒸し物など
色々なお料理をお楽しみいただけます。
収容90名
営業時間：11時30分～13時30分 /
16時30～21時 （年中無休）

054-627-5856

焼津港で水揚げされた天然みなみまぐろの
お店。焼津の魚はもちろん全国から旬の美
味しいモノを仕入れております。寿司だけで
なく焼物、煮物、蒸し物など色々なお料理
をお楽しみいただけます。
沢山の観光会社様にご利用いただいており
ます。大型バス駐車場有り
収容110名
営業時間：11時～14時/17時～21時
水曜休業

054-624-3030

焼津港で直送、まぐろ・かつおを頭から
しっぽまで使った料理を取り揃えておりま
す。名物カブト焼は話題性抜群。
駿河湾で獲れる魚貝類もございます。
収容70名
営業時間：11時30分～15時/17時
～22時30分
月曜休業（祝日の場合は翌日休）

054-628-3918

焼津港のど真ん中で新鮮な魚介類を豪
快にBBQできるお店です。
富士山や駿河湾が一望できるロケーション
も自慢です。

収容85名
営業時間：11時～15時/
土日17時～２１時
水曜休業

054-629-3551

磯料理 みなと家静岡/和食なら「みなと家」
焼津市大井川港を目前に名産のしらす・桜
えび・うなぎなど地魚・旬魚をはじめとした新
鮮な旬の味覚をお楽しみください。
収容８０名
営業時間：11時～14時/17時～21時
水曜休業（年末年始・臨時臨時休業あり）

054-622-0362

創業 昭和42年以来、県内外のお客様
にご愛顧頂いております。
自慢のタレは、お子様からお年寄りまで幅
広く支持されてまいりました。
収容90名（団体30名まで）
営業時間：11時～15時/17時～20時
月曜休業（祝日の場合は翌日休）

054-622-0407

焼津ならではのお食事処
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さかなのまち焼津！体験/工場見学のご案内
焼津ならではの体験/工場見学

創業明治10年 かつおと燻製の専門店「川直」で藁焼き体験 創業江戸期 水産加工の老舗「ぬかや齋藤商店」で技の見学 やまじゅう増田商店 鰹節工場の見学

焼津水産加工センター（工場見学） ㈱柳屋本店 楽しく学ぼう「おだし」のワークショップ

工場見学 VTR鑑賞 鰹節削り体験

葵サンプル サンプル作り体験

創業明治10年、伝統の手火山製法でつくる「なまり節」の
専門店。焼津港で水揚げされた厳選のかつお一匹を使用
して、加工の説明を聞いていただきながら「かつおの藁焼き
体験」をお楽しみいただきます。出来立てを試食してもらい
食べきれない分はお持ち帰り可能です。
所要時間：６０分～９０分 定員：8名～30名
料金：お一人様＠2,500円 別途施設使用料1団体に
5,500円 要予約
受付：川直 054-628-2306

創業江戸期 水産業発祥の地「浜通り」で水産加工業を
営む老舗「ぬかや齋藤商店」でなまり節の歴史、特徴ある
加工場、鮮度が命の鰹の流通等説明に加え、鰹の捌きの
技術を目の前で見学していただきます。見学後は「なまりの
マリネ」「一口サイズの鰹おにぎり」「鰹のへその炭火焼き」他
をご試食いただきます。時間により魚河岸ｼｬﾂもご覧いただ
けます。 所要時間：約６０分 定員：10名～20名
料金：＠お一人様＠2,000円 要予約
受付：ぬかや齋藤商店 054-628-4239

創業明治20年のかつお節工房やまじゅうでは、鰹節1本1本の手作
りにこだわると共に、江戸時代から伝わる伝統的な鰹節の燻の技法
「手火山式焙乾」を使用しています。工房見学では生の鰹から鰹節
ができるまでを職人の解説付きでご案内します。
けずりたての鰹節の試食ができます。
所要時間：60分 定員：１０名～３０名
料金：無料 要予約
営業日：平日限定（受入状況によります） 要予約
受付：㈱ヤマ十増田商店 054-628-3677
※人気の直売所でのお買い物もできます。

明治初年創業より鰹節を製造販売している会社です。仕入れから
加工、販売まで全て自社で行うこだわりがあります。
ワークショップでは鰹節の製造行程から「荒節」「枯節」の特徴比較、
だしのとり方の説明と実演・体験・試飲、更に鰹節の削り体験と盛沢
山の内容です。
所要時間：約90分 定員：4名～30名
料金：５００円（お土産付）
営業日：平日（受入状況によります） 要予約
受付：㈱柳屋本店 054-628-6108

鰹節のできるまでのプロセスや環境・食育に対する取組についてわかりやすく、
説明します。
①鰹節製造行程の他の製品についてもご案内
②VTRで鰹部製造行程の説明と加工団地共同施設についての説明
③かつお節削り体験で「味」と「かおり」を体感していただきます
所要時間：約６０分 定員：～５０名
料金：300円（学生・生徒・児童は無料）
営業日：平日限定（祝日、夏季・年末年始等の指定休業日を除く）
※3月～6月は見学は実施しておりません
午前の部9時～11時/午後の部13時30分～15時30分 要予約
受付：（協）焼津水産加工センター 054-624-2111

食品サンプル工場の中で制作体験を行います。
樹脂で作るスイーツストラップとロウで作る天ぷら（2品）を作ります。
本物と見間違えるような出来栄えの食品サンプルの制作は、幅広
い年代でお楽しみいただける内容です。
所要時間：約60分 定員：2名～60名
料金：2,000円
営業日：ご予約状況によります 要予約
受付：有限会社葵サンプル 054-624-8645
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焼津ならではの景観のご紹介
富士山ビュースポット花沢の里

花沢の里は、山の谷地にある30戸ほどの山村集落です。
石垣と板張りの建物と山林など周辺の自然環境とが一体となって
独自の歴史的景観を作り出しています。
静岡県初の国の重要伝統的建造物群保存地区。

焼津さくらの名所

焼津市内には、富士山の絶景ポイントが満載です。
海岸に出れば広大な駿河湾と富士山との調和した景色を、
港に行けば漁船と富士山という港町ならではの絶景を楽しむこと

ができます。

さかなのまち焼津！焼津の景観スポット

山の手さくら 藤守河津桜（早咲き桜です）木屋川さくら

石津海岸公園

焼津港ふぃしゅ～な
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小川港

小川港



焼津市観光協会のホームページから色々な観光情報がご確認いただけます

https://www.yaizu.gr.jp/

詳細情報は焼津市観光協会のホームページから
各施設のホームページにてご確認いただけます
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